
 

 

 

 

(в том числе для инвалидов и лиц с ОВЗ) 

Наименование 

объекта 

Адрес 

Описание объекта 

Площадь  

в м2 

Кол-во 

мест 

1*/2** 

Пищеблок 

(два помещения) 

с. Б. Хомутец , ул. Центральная, д.43  

Пищеблок используется для приготовления пищи 

(полный цикл) с последующей раздачей в буфетные 

для кормления детей.  

Оборудование:  

Электроплита  - 1 шт,  

электрическая мясорубка  - 2шт,  

холодильник бытовой  - 2 шт,  

водонагреватель -1 шт,  

кухонное оснащение, нержавеющие мойки – 5 шт 

нержавеющие разделочные столы – 3 шт,  

весы электронные -2 шт.  

стеллаж для посуды – 1 шт, 

стол кухонный бытовой – 1 шт. 

1-е 

помещение 

– 16, 

2-е 

помещение 

– 8.2 

0 / 0 

Кабинет 

заведующего 

складом 

с. Б. Хомутец , ул. Центральная, д.43  

Кабинет заведующего складом используется для 

работы кладовщика и заведующего хозяйством 

(написание ежедневного Меню, хранение 

документов по питанию), а также для хранения 

отдельных продуктов питания и выдачи их на 

пищеблок. 

Оборудование:  
Стол письменный  - 1 шт,  

холодильник бытовой  - 2 шт,  

стол весовой – 1 шт, 

стеллаж для продуктов – 1 шт, 

весы напольные – 1шт, 

весы механические продуктовые  – 1 шт. 

7.8 1/ 0 

 Кладовая (склад) с. Б. Хомутец , ул. Центральная, д.43  

Оборудование:  

стеллаж для продуктов – 2 шт, 

5.2 0/0 

Буфетная  

1-й 

разновозрастной 

группы  

с. Б. Хомутец , ул. Центральная, д.43  

Буфетная зона приспособлена для мытья посуды, 

раздачи пищи и кормления детей от 1,5 до 4 лет в 

групповом помещении 1-й разновозрастной группы 

«Солнышко». 

Оборудование:  

стол кухонный бытовой для хранения посуды– 1 

шт, 

шкаф навесной для посуды – 1 шт, 

мойки – 2 шт,  

посуда (тарелки глубокие, тарелки мелкие, чашки, 

столовые и чайные приборы) - по количеству детей, 

5 32/0 



Наименование 

объекта 

Адрес 

Описание объекта 

Площадь  

в м2 

Кол-во 

мест 

1*/2** 

столы для питания детей – 8 шт 

 32 стула - мебель для каждого воспитанника 

подобрана с учетом его роста 

Буфетная  

2-й 

разновозрастной 

группы 

с. Б. Хомутец , ул. Центральная, д.43  

Буфетная зона оборудована для мытья посуды и 

раздачи пищи, кормление детей от 4 до 8 лет 

осуществляется в групповом помещении 2-й 

разновозрастной группы «Берѐзка». 

Оборудование:  

стол кухонный бытовой для хранения посуды– 2 

шт, 

шкаф навесной для посуды – 1 шт, 

мойки – 2 шт,  

посуда (тарелки глубокие, тарелки мелкие, чашки, 

столовые и чайные приборы) - по количеству детей, 

столы для питания детей – 8 шт 

 32 стула - мебель для каждого воспитанника 

подобрана с учетом его роста 

5.2 32/0 

* всего 

** в том числе приспособленных для использования инвалидами и лицами с ОВЗ 

  

Основными задачами в организации питания в нашем учреждении являются: 

1. Создание условий, направленных на обеспечение воспитанников рациональным 

и сбалансированным питанием; 

2. Гарантирование качества и безопасности питания, пищевых продуктов, 

используемых в приготовлении блюд; 

3. Создание бытовых условий для приема пищи воспитанниками в группах; 

4. Пропаганда принципов здорового и полноценного питания. 

 

В ДОУ имеется пищеблок и кладовая для хранения продуктов.  

Пищеблок на 100 % укомплектован кадрами. Работники пищеблока аттестованы и 

своевременно проходят медицинский осмотр и санитарно-гигиеническое обучение. 

Приготовление питания в ДОУ осуществляют два повара.  

Закупка продуктов производится по договорам с поставщиками.  

Все продукты имеют сертификат соответствия качества. 

В каждой группе оборудована буфетная зона, где питаются наши воспитанники. 

В  ДОУ   «Теремок» с. Б. Хомутец  организовано пятиразовое питание детей 

(из расчета 87,2 рублей в день на  одного ребѐнка (30 рублей за счѐт бюджета, 57,2 

рублей  из родительской платы)).  

Питание детей в ДОУ организовано в соответствии с «Примерным  Меню на 2 

недели для питания детей от 2 до 7 лет в ДОУ  "Теремок" с. Б. Хомутец  с 12-ти 

часовым режимом работы», с учѐтом рекомендуемых среднесуточных норм питания в 

ДОУ для детей данного возраста.  

Воспитанники обеспечены горячим завтраком, обедом, полдником и ужином. В 

промежутке между завтраком и обедом введѐн дополнительный приѐм пищи – второй 

завтрак, включающий напиток или сок, или свежие фрукты. 



В рационе детей ежедневно на завтрак - молочные каши, омлеты, бутерброды, 

чай, кофе, какао; на второй завтрак - соки, витаминизированные напитки или свежие 

фрукты; на обед - свежие овощи или салаты, первые блюда, гарниры и вторые горячие 

мясные блюда, напитки; на полдник - кисломолочная продукция с выпечкой; на ужин - 

рыбные или творожные блюда.  

Приготовление блюд для детей ДОУ осуществляется на основании 

технологических карт, где указана рецептура блюд, технология приготовления, 

температура подачи блюда, требования к качеству готового блюда, пищевая и 

энергетическая ценность, содержание минеральных веществ и витаминов. 

При 12-часовом пребывании возможна организация как отдельного полдника, 

так и "уплотненного" полдника с включением блюд ужина и с распределением 

калорийности суточного рациона 30%. 

Температура горячих жидких блюд и иных горячих блюд, напитков, 

реализуемых потребителю через раздачу, соответствует технологическим 

документам. 

Пища готовиться на каждый прием и реализовывается не позднее 2 часов с 

момента ее приготовления. Подогрев готовых блюд не допускается. 

В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой 

продукции на пищеблоках ответственным лицом (работником пищеблока) 

отбирается  суточная проба от каждой партии приготовленной пищевой продукции. 

Суточные пробы хранятся не менее 48 часов в специально отведенном в 

холодильнике. 

 Питьевой режим организуется посредством выдачи кипяченой питьевой 

воды.   

Контроль за организацией питания в детском саду осуществляется бракеражной 

комиссией. 

В ДОУ в доступных для родителей и детей местах (в коридорах, в раздевалках, 

групповой ячейке)  размещена следующая информация: 

  ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки для 

всех возрастных групп детей с указанием наименования приѐма пищи, 

наименования блюда, массы порции, калорийности порции; 

  рекомендации по организации здорового питания детей. 

 

Дети могут быть допущены к дежурству по кухне, в том числе к отдельным 

видам работ: к сервировке и уборке столов, мытью посуды под присмотром 

взрослых. Во время дежурства на кухне дети и взрослые работают в фартуках и 

головных уборах (косынках, шапочках). 

 

 

 

 

 


